
Antipasto

�Misto

DAMAKIの真⾻頂！最初のスタートに迷ったら
まずはこちらをご注⽂ください。

１つ１つ愛情込める為盛り込みにお時間いただきます。
後からの追加はお断りしております
必ず最初に必要⼈数分ご注⽂下さい。

     ����１⼈前１５００        
     ����２⼈前３０００        

∼前菜盛り合わせ∼

❺桐⽣梅⽥・元気のでるファーム グリーンサラダ        S700  M900
❻作り⼿・産地にこだわり    トマトサラダ        S800  M980

❼ルッコラサラダ パルミジャーノ レモン          S750  M950

≪全て税込です≫

以降1⼈前＋１5００
（税込１６５０）

(税込1650）

（税込3300)

❶⽔⽜モッツァレラと美味しいトマト カプレーゼ S980   L1800
❷熟成⽣ハムと⽔⽜モッツァレラ         　　   　1800

☆⼈数分の盛り合わせできます☆        
❹イタリア産ハム  熟成サラミ・⾟いサラミ・モルタデッラ    

❸イタリア産熟成⽣ハム〜⾼級専⽤スライサーで〜       S950   L1800

(内容は仕⼊れにより変わります）

　　   　各800



❶桐⽣ナスのナポリ⾵グラタン仕⽴て  
パルミジャーナ

1000
❷フィレンツェで⾷べた⽜モツ塩煮込み

ランプレドット

1000

温かい前菜

FRITTO
∼揚げ物∼

❻アランチーニ
（ライスコロッケ）

2個６5０

❼フリッタティーナ
（パスタ⼊りグラコロ）

2個６5０

❸ゼッポリ
（もちもち⾷感）

６８０

❹ゼッポテ
（ゼッポリ&ポテトフライ）

８８０

❺エビのセモリナ
⻩⾦揚げ
８８０

➑みんな⼤好き
ポテトフライ

（塩・アンチョビ・子供チーズ
大人のペッパーチーズ）

６８０≪全て税込です≫



PIZZA� ROSSA�
∼トマトソース∼

❾サルシッチャ　　2000
（モッツァレラ・自家製ソーセージ

ニンニク・キノコ・黒胡椒）
自家製ソーセージとキノコのコラボ

❶マリナーラ　　1400
（ニンニク・オレガノ）　

チーズなしの伝統的ナポリピッツァ

❷マルゲリータ　　1600
（モッツァレラ・グラナ）

世界一有名な伝統的ナポリピッツァ

❸ロマーナ　　　　1900
（モッツァレラ・アンチョビ・オレガノ）

アンチョビの塩気がgood

❹スカルパリエッロ　1900
（ニンニク・オレガノ・ミニトマト 

黒胡椒・ペコリーノ・唐辛子）
靴磨き職人風と呼ばれるピッツァ

❻バンビーノ　　　1900
（モッツァレラ・キノコ・ハム・リコッタ）

子供大好き食材ピッツァ

❼燻製サバ　シチリアーナ

（モッツァレラ・くんせいサバ・シラス・オリーブ　　　　　
ケッパー・ニンニク・オレガノ・ミニトマト）

燻製香がそそります

⓫KUROHONE　　2300
（モッツァレラ・黒保根神山さんの半熟玉子

黒保根舞茸センターのマイタケ＋ハーブ豚肉）
桐生黒保根　大地の恵み

⓬マーレ　　　　　2300
（モッツァレラ・海の幸
アンチョビ・オレガノ）

海の幸のピッツァ

❿プルチネッラ　　1950
（モッツァレラ・リコッタチーズ

サラミ・黒胡椒）
サラミの塩気にリコッタのコク

❺メスコラーレ　　1900
（ニンニク・オレガノ・キノコ・サラミ　　

　ミニトマト・青唐辛子・玉ねぎ）
混ぜるの意味を持つMIXピッツァ

1800
❽ディアボラ　　　1900

（ナポリサラミのマルゲリータ）
ピリ辛サラミが食欲をそそります



PIZZA�BIANCA�
∼トマトソースなしモッツァレラベース∼

❶フィレット　　　1800
（ミニトマト・バジル）　　　　　　　
マルゲリータビアンカ

❻えび元気　　　　　　2000
　　（エビ・生クリーム・元気のでるファーム　

無農薬リーフ達）
オープン以来女性支持率NO1！！

➑マチュライオ　　　2200
（色々お肉・リコッタチーズ・ニンニク

　黒胡椒）
肉好きなあなたへ、、、。

❷マイス　　　　　　1700
（ハム・コーン・生クリーム）　　　

みんな大好きな組み合わせ

❼モンテマーレ　　2000
（海の幸・キノコ・生クリーム）

海の幸と山の幸の饗宴

❺サルモリッリオ　　1900
（自家製カジキのオイル煮・アンチョビ・　
ケッパー・オレガノ・ニンニク・レモン）
　シチリア定番の組み合わせをピッツァで

⓬メッチャフンギ　　　2600
（贅沢トリュフソース・生クリーム

キノコ・生ハム）
トリュフの香りを楽しんでください。

❹チコリ　　　　　1900
（角切り豚肉・キノコ・リコッタチーズ　　　　　

黒胡椒）
ハーブ風味の豚肉と黒コショウが合います

❾マーレ　リモーネ　　2300
（海の幸・レモン・アンチョビ・ケッパー　　

オリーブ・ミニトマト）
レモンのアクセントがバッチリです

❸アッチューゲ　　　　1850
（アンチョビ・ミニトマト・玉ねぎ

オレガノ）　
フレッシュトマトとアンチョビの塩気

⓫ビスマルク神山　　2600
（本日の生ハム・神山さんの紅玉・黒胡椒

マッシュルーム）
ヤバイヨヤバイヨ～

❿クアットロ　　　2400
（モッツァレラ・リコッタチーズ・
ゴルゴンゾーラ・パルミジャーノ）

4種のチーズのピッツァ
+１００円でハチミツ付き



❸プロシュート　ルーコラ      　 ❹ビアンカネーヴェ      
（トマトソース・モッツァレラ

生ハム・ルーコラ）
（モッツァレラ・リコッタチーズ・ルーコラ・生ハム）

各2700

❶STG                 　　2700
（空輸で仕入れる水牛モッツァレラチーズのマルゲリータ）

２０１８年イタリアで行われた世界大会
Canpionato Mondiare della pizzaで
日本人最高位の世界第８位受賞PIZZZA

PIZZA���SPECIALE
∼スペシャルピッツァ∼

≪全て税込です≫

❷DOC                　　2700

（空輸で仕入れる水牛モッツァレラチーズ・チェリートマト）
ＥＵ伝統的特産品質保証の最上級のマルゲリータ

DAMAKIではトマトソースをひかずチェリートマトと
たっぷりの水牛モッツアレラチーズと美味しいEXVOILで仕上げ

+200でアンチョビトッピング

店主のひらめき       　ASK
店主に完全お任せピッツァ

注文いただいてから閃いたPIZZAをお焼きします。
今日のひらめき何ですか？とスタッフに聞いても

「わかりません」っていわれますのでご注意ください(笑)
好き嫌いだけスタッフにお伝えください。

食材があればリクエストお受けします(^_-)-☆



１２５０

１５００

１４００

１４００

１６００

１６００

１６００

❶ペペロンチーノ
〜⻘森県産ごろごろニンニク〜

❷ペペロンチーノ・ダマキ
〜ペペロンチーノに熟成パルミジャーノチーズ

黒胡椒を効かせたカーチョ・エ・ペーペスタイルのペペロンチーノ〜

❺ボロネーゼ
〜黒⽑和⽜と群⾺県産豚⾁の⻑時間煮込み仕⽴て〜

❻ジェノベーゼ
〜⾃家製バジルソースと桐⽣近郊お野菜〜

❼カルボナーラ

❸アッラビアータ
〜シンプルなパンチのきいた⾟いトマトソース
イタリア産と黒保根橋本さんの唐⾟⼦のコラボ〜

❹プッタネスカ
〜アンチョビ・ケッパー・トマトソース・オリーブのトマトソース〜

〜黒保根神⼭さんの⽟⼦を使って ⽣クリーム使わないローマのレシピで〜

➑ブッロ　ディ　サルシッチャ
〜イタリア⼤会出場パスタ・⾃家製ソーセージと旬野菜・軽いバターのソース〜

❾ボッタルガ
〜海の幸とカラスミのオイルソース・太麺なので茹で時間15分かかります。〜

PASTA

☆リングイネ　パラディーゾ
〜ハンパないほど⿂介の旨味が凝縮されたリングイネ・築地の名店パラディーゾ仕⽴て

豊洲より⾙を仕⼊れ豪快に使っちゃってます。
間違いなく群⾺では当店しか⾷べれないパスタです〜

２３００

１６００

１８００

≪全て税込です≫

メニューにないものも材料があればご要望に応じてシェフがおつくりします。
お声かけください

ウラメニュー ナポリタンあるよ

∼パスタ∼



❷パンナコッタ　
６５０

DOLCE

❶10年人気のティラミス 　
６５０

❸本日の自家製ドルチェ
ASK

❹アッフォガート ～バニラアイスにエスプレッソをかけてお召し上がりください～

６5０
❺ジェラート各種 シングル５００　　　ダブル６5０



ハイボール
イタリアビール他　　クラフトビール
スプマンテ（発泡ワイン）　 グラス

ボトル
　ハウスワイン（赤・白）　

デキャンタ
ソムリエ厳選本日のグラスワイン

BEVANDA
生ビール（プレミアムモルツ）　　小さいの

グラス

４５０
６００
５５０
８００～
７００～
ASK
６００

１８００
７００～

コーラ・ジンジャーエール・オレンジ・グレープフルーツ
アイスコーヒー・紅茶（アイスorホット）・ウーロン茶

イタリア産ブラットオレンジジュース
イタリア産ピーチティー

ノンアルコールビール
イタリア産天然炭酸水　ガッサータ

ノンアルコール

各４５０
　５５０
５５０
５５０

エスプレッソ
ドッピオ（エスプレッソ２杯分）
アメリカーノ（ホットコーヒー）
カプチーノ（エスプレッソ＋泡立てた牛乳）
カフェラテ（アイスorホット）

４５０

５５０

CAFFE
４００
４５０

５５０

アルコールアルコール

≪全て税込です≫

ボトルワインお客様のお好みに合わせたチョイスいたします


